Au bi us gits Spargle! Us da Schwiiz, Logisch!

Vorspeisen

Blattsalat

Gemischter Salat

Hausgemachtes Chnoblibrot (15 Minuten Wartezeit)
Nisslisalat mit Speck und Ei

Lauwarmer Spargelsalat
(mit Cherrytomaten und Rohschinkenstreifen an Balsamico Dressing)

Spargelcremesiippchen mit Rahmhaube
Kraftbrithe mit hausgemachten Fladli

Hauptspeisen

Portion Rohschinken

Spargel an Sauce hollandaise
serviert mit Kartoffelchen

Pouletbrust-Geschnetzeltes auf Spargein
an Krauter-Rahmsauce, serviert mit Kartoffelchen

Kalbsschnitzel auf Spargeln
an Sauce hollandaise, serviert mit Kartoffelchen

Frihlings-Penne
(mit Spargeln, Knoblauch, Cherrytomaten und Chili)

Hausgemachte Spargel-Ravioli
(geflillt mit Spargeln, Creme fraiche und Barlauchkase)

serviert an feinster Butter mit schwarzem, grobkérnigem Pfeffer verfeinert

Unser Spargel kommt frisch vom Spargelhof Jucker Farm in Rafz
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inkl. Mehrwertsteuer
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