
Au bi üs gits Spargle! Us dä Schwiiz, Logisch! 
 

Vorspeisen 
 

Blattsalat 9.80 

Gemischter Salat 11.80 

Hausgemachtes Chnoblibrot (15 Minuten Wartezeit) 13.30 

Nüsslisalat mit Speck und Ei 15.30 

Lauwarmer Spargelsalat 18.30 
(mit Cherrytomaten und Rohschinkenstreifen an Balsamico Dressing) 

Spargelcremesüppchen mit Rahmhaube 13.30 

Kraftbrühe mit hausgemachten Flädli 10.30 

 

 

Hauptspeisen 
 

Portion Rohschinken 15.30 
 

Spargel an Sauce hollandaise 29.30 
serviert mit Kartöffelchen 

 
Pouletbrust-Geschnetzeltes auf Spargeln 31.30 
an Kräuter-Rahmsauce, serviert mit Kartöffelchen 

 
Kalbsschnitzel auf Spargeln 46.30 
an Sauce hollandaise, serviert mit Kartöffelchen 

 
Frühlings-Penne 27.30 
(mit Spargeln, Knoblauch, Cherrytomaten und Chili) 

 

Hausgemachte Spargel-Ravioli 28.30 
(gefüllt mit Spargeln, Crème fraîche und Bärlauchkäse) 
serviert an feinster Butter mit schwarzem, grobkörnigem Pfeffer verfeinert 
 

 

 

Unser Spargel kommt frisch vom Spargelhof Jucker Farm in Rafz 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inkl. Mehrwertsteuer 


